
重

軽

甘 辛

重

軽

甘 辛

重

軽

甘 辛

重

軽

甘 辛

重

軽

甘 辛
重

軽

甘 辛
重

軽 軽

甘 辛

セラボロ・カベルネソビニヨン（赤）
1750円・ＡＵＤ22．００　
毎日お召し上がり頂くワイン＝テーブルワインとしてお
薦めです。エントリーレベルとは思えないほどの力強さ、
しっかりとした酸味を感じる事の出来るとてもバランス
の良いワインです。

赤6本セット
9600円・ＡＵＤ120．００（1本当り1600円）

セラボロ・シャルドネ（白）
1750円・ＡＵＤ22．００　
この価格とは思えない程、最高の仕上がり。当カタログ
の仕入れ担当者が毎晩晩酌用に使っているワインです。

Bimbadgen estate
美しい景色が眼下に広がるワイナリー、ビンバジェン

1800年代から続くオーストラリア最古のワイン産地、ハンタ
ーバレーにおいて、伝統を重んじるワイナリーのひとつで
す。名前の由来〈小高い丘〉に位置し、太陽の光を長時間
得たぶどうは、素晴しい糖度と酸度のバランスで、高級ワ
イン独特の味の広がりと長い余韻が楽しめます。

ビンバジェン・シャルドネ（白）
1980円・ＡＵＤ25．00
熟した高品質ぶどうだけを使うため、収穫は
手摘み。はつらつとした口当たりと長い余韻
は多くの白ワインファンを喜ばせています。

２００３ツーリズムアワード銅賞
２００４ツーリズムアワード銀賞
２００５ツーリスムアワード金賞
２００６ベストツーリズムアワード金賞

産地：シドニー近郊・ハンターバレー地区
ビンバジェン

ビンバジェン・
シラズカベルネ（赤）
1980円・ＡＵＤ25．00
豊かな果実味とキメ細やかな熟したタンニ
ン（渋み）が絶妙のバランス！ 

超お買い得！ 
6本セット
15000円・ＡＵＤ188．00
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ビンバジェン・スパークリングシラズ（赤）
2800円・ＡＵＤ35．００
オーストラリアのＢＢＱと云えばシラズ種のスパークリ
ングレッドを冷やして乾杯！ 若者の間ではすっかりと定
着した爽やかな味わいです。現地ドライバーお薦めお
土産に大人気！ 

8

ビンバジェン・スパークリング（白）
2400円・AUD30．00
キンキンに冷やして飲むと最高に美味しい一
本！アウトドアでも大活躍！ 飲み進むとオース
トラリアの眩しい太陽が想像出来る・・そんな
スパークリングです。

豪州でも話題！ 
とても珍しい赤のスパークリング

賞

Mr.Simon Thistlewood
サイモン・シッスルウッド氏
ヨーロッパでワイン醸造を学び帰国。
天才ワインメーカーといわれる彼のワ
イン創りのモットーは飲む人の笑顔を
想像する事。そのワインはオーストラリ
ア国内の高級レストラン、ホテルなどで
数多く使われており、人気急上昇中。

Sydney
シドニー

シラズ（赤）
3680円・ＡＵＤ46.00 
南豪州のシラズ種を１００％使
用した本格派赤ワインがお洒落
なイタリアボトルに凝縮されて
います。

11 貴腐ワイン
2800円・ＡＵＤ35．00 200ｍｌ
貴腐ワインは自然条件が整わな
いと出来ない超希少白甘口ワイ
ン。自然で高貴な甘みをご堪能下
さい。

1513 28

29

30

23 24

26

27
25
重

軽

甘 辛

重

軽

甘 辛
重

軽

甘 辛

南豪州の州都アデレードから30分。日照時間が長く、適度な雨
量と海洋性気候のため、多様なブドウ品種を栽培する事が出
来る地域として豪州国内でも有名です。野生のコアラが出没す
る地域でもあり、ワイナリーの中にコアラが迷い込んで来る事も。

Ceravolo
産地：アデレードヒルズ

アデレード
Adelaide

白6本セット
9600円・ＡＵＤ120．００（1本当り1600円）

赤3本+白3本セット
9600円・ＡＵＤ120．００（1本当り1600円）

6本セット
16800円・AUD210.00（1本当り2800円）

12 6本セット
21000円・AUD263.00（1本当り3500円）

14 6本セット
15000円・AUD188.00（1本当り2500円）

16 6本セット
15000円・AUD188.00（1本当り2500円） 31 6本セット

10800円円・AUD135.00（1本当り1800円）

スパークリングシラズ（赤発泡）
2980円・ＡＵＤ38．００　
オーストラリアのＢＢＱシーンでは必ずといっていいほど
登場する赤シャン！ 日本ではまだまだ希少な存在です。二
次発酵に加糖を施すため、やや甘口の仕上がり。つめたく
冷やしてお召し上がりください。

スパークリング（白発泡）シャンパン製法
1980円・ＡＵＤ25．００　
最も困難なシャンパン製法をこの価格帯で行っている非常に稀なス
パークリングワインです。喉を通る時のキメ細かいムース（泡）、辛口
ならではの爽やかで奥深い広がり、食前酒としてはもちろん、しっかり
とした辛口なので食中酒としてもお楽しみ頂ける超本格派です。

1

3

2

スパークリング
白6本セット
12900円・ＡＵＤ168．00

7

4

5

6

日本ではまだまだ珍しい、赤シャン。お土産に最適！ シャンパン製法で作られた本物の味を。

ハンターバレー地区で最もお洒落なセラードア
を構えるワイナリー。ボトルデザインは斬新で
イタリアから輸入しています。

TempusTwo
産地：ハンターバレー地区

Sydney
シドニー

ワインメーカーは現役の歯科医師、妻は元市長。
アデレード市内の現役医師と元市長の妻が丹精込めた手作りワイン。一番大切な事は美
味しい事、をモットーに手摘み、手作業にこだわったワインです。日本進出は２００９年から、
当社のみの独占販売契約です。写真のワインメーカーは移民２世、父がイタリアで学んだ
ワイン作りを2世が豪州で活かし、今ではエリアトップクラスのワインを作る程に成長しま
した。テーブルワインから珍しい品種まで、数多く取り揃えており、ご贈答用・ご自分用にお
好みのワインを見つけて下さい。

現地スタッフ
お薦め

オペラハウス内
レストラン使用

仕入れ担当者
お薦め

超お買い得！ 
12本セット
28800円・ＡＵＤ360.00

テンパスツー

セラボロ

Sittela
産地：
パース近郊/スワンバレー

世界で最も住んでみたい街にも選ばれるパース。車で３０分に位置する
高級ワイナリーでオーナーは現役医師。温暖気候に入るため、有名な赤
品種シラズ、白品種はシュナンブラン。

パース
Perth

シテラ
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旅行者
人気ランキング
第1位

スパークリングホワイト（白泡）
2800円・ＡＵＤ35.00 
モダンでハイセンスなボトルに本
格的なシャンパン製法。１1番のシ
ラズとセットでのご贈答が大人気
です。
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シュナンブラン・メソッドシャンパン（白泡）
3800円・ＡＵＤ48.00 
パースでは多く見かけるシュナンブランの白発泡。こ
こシテラワイナリーはシャンパン製法（瓶内２次発酵）
を自社工場で造っています
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シュナンブラン
2680円・ＡＵＤ34.00 
パースを代表する白品種シュナンブラン。日本ではと
ても珍しくご贈答用に最適です。
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シラズ
2680円・ＡＵＤ34.00  
輸入会社社長一押しのベストシラズ！ 数多いオースト
ラリアシラズの中でトップクラスの味わいです。
スワンバレーの眩しい太陽を浴び、しっかりと果皮にタ
ンニンを蓄えました。スワンバレーのシラズらしさ満
点の濃く、美味しい赤ワインに仕上がっています。
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このSittela（シテラ）の3商品は、6本セットを購入すると、
1本おまけがついてくる、Buy6 and Get 7キャンペーンを
実施中！ ぜひ、お得な6本セットをご購入ください。

6本の価格で7本ゲット！

Buy6
&

Get 7

Buy6
&

Get 7

Buy6
&

Get 7

Buy6
&

Get 7

6本で7本セット 
16080円・ＡＵＤ204.00 6本で7本セット 

16080円・ＡＵＤ204.00

6本で7本セット 
22800円・ＡＵＤ288.00

在豪邦人
人気ランキング
第1位

1本当たり
２500円

1本当たり
２４00円

２０１１ＮＳＷ州
ワインアワード
銅賞

白6本セット
11100円・ＡＵＤ139．00
（1本当り1850円）

赤6本セット 
11100円・ＡＵＤ139．00

白3本+赤3本セット 
11100円・ＡＵＤ139．00

（1本当り1850円）

（1本当り1850円）

2011ニュー
ワールドワインアワード
銅賞

6本価格で実際は7本お届け！

6本価格で実際は7本お届け！
6本価格で実際は7本お届け！



マンゴーワイン（ケアンズ近郊産）
2200円・ＡＵＤ28．００　375ｍｌ
1本のマンゴーワインを作るため、樹完熟の本格マンゴー
約8個を使っています。トロピカルでフルーティーな香りに
甘口でキメ細やかな舌触りが特徴的。そのまま飲んでも、
バニラアイスなどにトッピングしてもお楽しみ頂けます。

32

33

MangoWine
産地：ケアンズ

熱帯雨林と美しい砂浜が有名なクイーンズランド州。亜熱帯気候のため
トロピカルフルーツが有名です。特に、樹完熟のマンゴーは甘味抜群の
絶品！ そのマンゴーで作られたワインをぜひお召し上がり下さい。

クイーンズランド
QLD

甘口で飲みやすく、お酒というよりもカクテル的な感覚でお楽しみ頂けます。マンゴー
ワインは日本ではとても希少な逸品。ちょっと珍しくセンス良いご贈答品をお探しの方、
海外旅行のお土産として、きっと喜んで頂けます。

6本セット 
12000円・ＡＵＤ150.00（1本当り2000円）

マンゴーワイン
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こんな時役立つ！ ワインのお土産。
①配り物として

②ホームパーティーに！

③BBQやお花見で大活躍！

④ご家庭での晩酌にも

⑤ご贈答品として
在豪中の皆様、ご旅行中の皆様、日本にお住まいの大切な方へのご贈答として
ワインをご活用下さい。便利なラッピング付きギフトパック１本、２本、３本用をご
用意してあります。また、簡易メッセージも代筆させて頂きます。クリスマスやお
中元はもちろん、内祝い、就職祝い、法人の営業用アイテムとしての発送も承り
ます。オーストラリアのご住所をお届け先にお伝えする事も可能です。

ワインは冷暗所に保管すれば腐らない、賞味期限のない飲料です。突然の来客や
ホームパーティーの際に買い置きがあれば・・・豪州話題のキッカケとなります。

普段着で気楽に楽しめる豪州ワイン。あけ口もスクリュートップが大半なのでア
ウトドアでも活躍します。クーラーボックスでキンキンに冷やせば紙コップでもお
楽しめ頂けるテーブルワインが沢山あります。

日本での豪州ワインシェアは約５％。その大半は大手メーカーの量産品です。当
カタログのようなブティックワインは日本での入手は困難を極めます。

ポリフェノール豊富な赤ワインは適量であれば健康にも良いと言われていま
す。和食とも楽しめるワインが沢山あります。詳しくは販売スタッフまで。

ワインは少し苦手…という方へ。
フルーツワインはいかがでしょう？

なんでこんなにお買い得？！
オーストラリア国内の酒税（WET TAX）と消費税（GST）は約40％にもなります。当システムは日本への宅配と
なるため、この40％近い税金を納める必要がありません。だからオーストラリア国内で買うよりもお徳な商品が
沢山あるんです。〈別送品申告は不要です〉
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豪州ワイン専門商社ならではの
世界最高水準の品質をお届けします。
当システムは別送品申告など面倒なお手続きは一切不要です。
＜ワイン１本ずつに小分け袋がつきます＞

申込用紙に必要事項を記入

現地スタッフに申込用紙をお渡しください（豪ドルの
場合はお支払いも）

配達希望日にワインが届きます（日本円の方は請求
書と郵便局振込み用紙が郵送されます）

ワイン着後１週間以内に最寄の郵便局でお振込
みください（振り込み手数料は当社負担）　

●ワインのビンテージ（収穫年度）指定は出来ません
●未成年者へのアルコール販売はできません
●果実酒類果実酒（ワイン）
●送料は１箇所毎に1400円（又は18ドル）、20000円以上（ＡＵＤ250ドル）お買上で無料
　（送料無料はお届け先一箇所毎のお買い上げ金額となります）
●申込用紙はお届け先１箇所毎に１枚記入必要
●お申込後の商品交換は出来ません
●カタログ発行日２０１9年11月、次号発行まで有効
●アルコール度数は15%未満
●ワイン容量750ｍｌ（表記のあるものは除く）
●輸入品のため、お届けが遅延する場合がございます
●欠品の場合、同等クラス又は上級クラスのワインをお届けする場合がございます
●酒類通販小売業免許証：（株）ゴーディアンワインズ
　電話03-5348-2506 FAX03-5348-2507　メール info@gordianwines66.com
　URL : http://www.gordianwines66.com
●お問い合わせは平日10：00-17：00（日本時間）にお願いします
●商品の発送は豪（ＮＺ）－日本間は船又は航空便、日本国内は宅配便。
ご不明な点は現地スタッフへお問い合せください

お
申
込
方
法

＊環境保全のためパンフレットの再利用に御協力下さい＊
＊このシステムは別送品申告など面倒な手続きは一切不要です＊

郵便局

申込書

現
地
ス
タ
ッ
フ

ワイン全ての商品（ギフトパックをのぞく）に小分け袋がつきます

ヨーロッパでは酒税管理のため、地区により栽培する品種が決められています
が、オーストラリアではどこで何を育てるのも自由、だから美味しいワインが
安価なのです。ご滞在中に色々なぶどう品種を試してみましょう。白であれば
シャルドネ、リースリング、赤はシラズ、メルロー、カベルネソビニヨンやピノ
ノアールが有名です。お気に入りの品種が見つかったら、次は地区による味わ

いの違いを。シドニー地区は太陽光からの酸味と渋み（タンニン）、アデレード
地区は気温差から生じるぶどうの高い糖度、パース地区は石灰層からの酸味
が特徴です。ぶどうを濃縮ジュースにし、日本で酵母菌を加える大量生産ワイ
ンと違い、当カタログのワインは、各生産地域での評価が高い品種、そして作
り手にこだわり、厳選したものだけを取りそろえております。

作り手の自由な発想で作られた様々なワイン。それがオーストラリアワイン最大の特徴です。

送料（FREE＝Yen20000以上 OR AUD250以上）35 1400円・AUD18.00

詳しくは
現地スタッフへ
お問い合せください

ギフトラッピングをご用意しております。
小分け手提げ袋は1本につき1枚無料サービスです。

（1本毎価格） 600円・AUD8.0034
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